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Agriculture Cellulaire France est une association francaise dont le but est d’informer et
d’alimenter la réflexion autour de I'agriculture cellulaire

» Informer
» Encourager la recherche

contact@agriculturecellulaire.fr



LES LIMITES DE L’ELEVAGE INDUSTRIEL

Impact sur l'environnement

e

» 1/3 de la consommation mondiale d'eau
douce

» 80% de I'utilisation des terres agricoles
» 14,5% des émissions mondiales de gaz
a effet de serre

» Déforestation et menace pour la
biodiversité

» Pollution environnementale

» Faible ratio de conversion des calories

» Résistance aux antibiotiques
» Maladies zoonotiques
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Bien-étre animal

» Conditions de vie, de transport et
d'abattage des animaux

» Procédures invasives

» environ 74 milliards d'animaux
abattus chaque année

La demande mondiale de viande devrait doubler d'ici 2050

» Comment répondre a cette demande sans doubler I'impact négatif sur la planéte?




LES SOLUTIONS
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Réduction

Protéines alternatives

» La consommation de viande dans
I'Union européenne devrait baisser de
81% d'ici 2050

» Des consommateurs occidentaux
pas préts a réduire leur
consommation de viande

» Trés forte augmentation de la
consommation sur certains marchés
(ex: Chine, Inde...)

Insectes Agriculture cellulaire

» Pas assez proche des produits
animaux conventionnels, attrait

sensoriel moindre par rapport a la
viande

Ynsect

SINCE 2009

G,

micronutris

Créateur dalimentation durable
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Qu’est-ce que c’est ?

» Qu'est-ce que c’est ?

° Développement de produits animaux a partir de cellules ou de
microorganismes
° Proposer des produits semblables aux produits animaux conventionnels

» Pourquoi ?

° Les consommateurs cherchent des alternatives les plus proches possibles
des produits qu'ils connaissent
° Réduire les obstacles
o Méme catégorie de produits
o Memes qualités sensorielles
o Méme utilisation

» Pour qui ?
° Court terme : consommateurs de produits animaux a la recherche

d'alternatives (ex: flexitariens)
° Long terme : consommateurs de produits animaux




PROCESSUS DE PRODUCTION

Produits cellulaires
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Viande/Poisson/Fruits de mer

Culture cellulaire

» Viande faite de cellules animales

» Cellules souches prélevées par biopsies indolores ou provenant
de lignées cellulaires immortalisées

» Nourries avec des nutriments dans un bioréacteur (procédure
reproduisant le processus naturel)

» Pas d'utilisation de sérum foetal bovin

» Coculture ou mélange de différentes sortes de cellules (muscle,
graisse, tissus conjonctifs)

é[EsLRLll[J;ﬂ\LITRUERE METHODE DE FABRICATION DES PRODUITS DE L'AGRICULTURE CELLULAIRE

C & rrance Produits cellulaires : viande, poisson, fruits de mer

~

On préléve des cellules sur un animal i
arce 3 une biopsie indolore. 9 On met les cellules prélevées
dans une grande cuve.
J - V7 7 3
}' iR

On ajoute des nutriments comme
des glucides, des acides aminés,
des lipides, des vitamines et des
minéraux (pas de sérum foetal bovin),
Différents paramétres comme la
température sont contrdlés.

Qualité alimentaire.

Ne contient pas d'élément
provenant des animaux ]
en dehors des cellules.
m}

On obtient de la viande comme des ~ Les cellules se multiplient et se différencient, i

steaks hachés, des nuggets ou des saucisses. pour obtenir par exemple du muscle.
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PROCESSUS DE PRODUCTION

Produits acellulaires
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Protéines de lait/ceuf/gélatine

Fermentation

Des microorganismes (ex : levures) produisent la protéine souhaitée
» Exemples:

° Lait : caséine
e  (Euf:ovalbumine
° Gélatine : collagene
» Exemples d’applications
° Premiére application médicale : insuline en 1978
° Premiére utilisation pour I'alimentation humaine : présure en
1990
° Arémes : Vanilline
° Enzymes :
o Amylases (utilisées dans le pain)
o Pectinases (utilisées dans les jus de fruits)
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METHODE DE FABRICATION DES PRODUITS DE L'AGRICULTURE CELLULAIRE
Produits acellulaires : protéines animales de lait, ceufs, gélatine...

~

i

by On sélectionne des microorganismes tels que

R des levures. On indique aux microorganismes
quelles protéines animales produire.

i

Les microorganismes sont mis dans
une cuve dont les paramétres sont
contrilés, telle que la température.
lls sont nourris avec des glucides,
des acides aminés, des vitamines et
des minéraux.

Qualité alimentaire.
Ne contient pas d'élément
provenant des animaux.

i e 9 En échange des nutriments, les microorganismes produisent
On peut utiliser les protéines pures pour les protéines que I'on souhaite. On sépare les protéines des
faire du fromage, des meringues ou des bonbons. microorganismes pour obtenir des protéines pures.
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PRODUITS EN DEVELOPPEMENT @ CELULAE.
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LES BENEFICES POTENTIELS

Protection de I'environnement
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Impact environnemental de la viande cultivée (VC) par rapport a la production de

viande conventionnelle

» V/C énergies conventionnelles: viande cultivée produite avec des énergies conventionnelles
» VC énergies durables: viande cultivée produites avec des énergies durables
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(bovins de
boucherie)

B Réchauffement climatique

W Utilisation des sols

B Consommation d'eau
Formation de particules fines
Toxicité humaine

B Autres

— Emprunte carbonne moyenne
mondiale actuelle

Bien-étre animal

» Pas besoin d'abattre d’animaux

Santé

» Ne devrait pas nécessiter d'antibiotiques

» Baisse des zoonoses (maladies transmises des animaux aux
humaines et inversement)

» Baisse des contaminations alimentaires grace a une production
en milieu stérile

» Possibilité de produits sur mesure : remplacement d’acides gras
saturés par des acides gras oméga-3




DEFIS

Techniques

» Adapter une technique médicale a la production alimentaire
» Production a grande échelle et baisse des colts

Implication des gouvernements

» Besoin de plus d'implication des gouvernements, notamment dans le financement de la recherche publique
» L'Espagne, la Belgique et d'autres gouvernements soutiennent le développement de ces produits
» Besoin de recherche publique en France

Acceptation du consommateur

» Acceptation en général plus importante chez les:
Jeunes
Hommes
Diplomés
Urbains
Consommateurs de la viande
° Personnes informées
» Informer le public sur I'existence de ces produits en développement
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« Il faut développer la recherche
publique sur I’agriculture
cellulaire »

Dans une tribune au « Monde » initi¢e par Nathalie Relland, cofondatrice de
I'association Agriculture cellulaire France, un collectif d'universitaires et de
scientifiques appelle a ce que les pouvoirs publics ne négligent pas un domaine
qui offre de nombreux bénéfices pour lenvir t, la santé et les animaux,

Viande cultivée : « Plus les gens sont
informés, plus ils sont ouverts au concept et
préts a godter »

Tandis que la viande cultivée prend doucement son envol, les Frangais n'ont pas
I'air trés pressés d'y golter. Pourquoi ?


https://www.lemonde.fr/idees/article/2021/05/26/il-faut-developper-la-recherche-publique-sur-l-agriculture-cellulaire_6081492_3232.html
https://positivr.fr/viande-culltivee-cellulaire-acceptation-appellation-nathalie-rolland/?utm_source=Sociallymap&utm_medium=Sociallymap&utm_campaign=Sociallymap
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PROJECTIONS

Consommation mondiale de viande : d'ici 2040, I'offre de viande conventionnelle
diminuera de plus de 33%.

En milliard de $US Tau_x de
croissance
annuel moyen

2025-2040
Viande +41%
cultivée

e Nouveaux
~ substituts de +9%
~viande végétalienne

Viande

conventionnelle -

2025 2030 2035 2040

" Les chiffres sont arrondis a la centaine de milliards
Sources : Nations unies, Banque mondiale, entretiens avec des experts ; analyse A.T.Kearney
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Pour plus d’informations:

contact@agriculturecellulaire.fr




